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Les menus sont établis par une diététicienne diplédmée.

La Caisse des Ecoles se réserve le droit de modifier les menus en fonction d’événements particuliers (approvisionnements, gréve, stocks, ...)
* recette du mois - sur le site de la Caisse des Ecoles (www.cde-cagnes.fr).
Toutes nos viandes et volailles sont d’origine francaise

Tous les enfants allergiques ont un PAI et les allergénes sont identifiés chaque jour par les équipes de cuisine
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